Sapori d’ltalia

Det finns ett ord som kan sammanfatta allt vi gér - kvalitet.
Karnanivart koncept avspeglas i kérleken, omsorgen och
noggrannheten nar det kommer till vad vi serverar.
Samma kompromissl®sa hallning har vinar det géller
inredning, atmosfar och service.

APERTIVO

Prosecco 109/485
Champagne 155/695
Aperol Spritz 145
St-Germain Spritz 145
Limoncello Spritz 145
Averna Sour 145
Bellini 149
Negroni 145

Vierbjuder ett generdst utbud av handplockade viner fran flera regioner.
Vara kypare hjélper er garna att matcha rétterna med ett passande vin.

Sharingis Caring

Med de basta réavarorna, tilagade med passion och karlek, vill vi bjuda
iner till kadnslan av vackra Italien. Borja kvallen med att njuta av vara
smaratter som ar perfekta att dela vid bordet.

ANTIPASTI/ CONTORNI

Bruschetta con Bufala 125
Rostat lantbrdd med olivolja, kdrsbarstomater, basilika,
vitlok & buffelmozzarella

Piccola Pizza con Caprino 125
Minipizza med chevre, fior dilatte, pinjendtter, honung,
ruccola & parmesan

Piccola Pizza con Funghi 125
Minipizza med fior dilatte, gorgonzola, marconamandlar,
svamp, paron & parmesan

La Caprese 15
Burrata, kérsbarstomater, réodiok, havssalt & olivolja

Antipasti Misto 225
Charkbricka
Salume e Formaggi 275

Charkbricka med ostar

Arancini 79
Friterade risottobollar

Oliver 55

Carciofi Fritti T4
Friterad kronartskocka med limeaioli

Patata 86
Friterad potatis, chiliaioli, persilja & parmesan

INSALATA

Insalata con Parma e Mozzarella 215
[taliensk mixsallad toppad med den finaste av buffelmozzarella
och lufttorkad skinka

Chévresallad 219
Mixsallad, rédbetor, chevreost, marconamandlar, granatépple,
tomater & honungsvinadgrett

Insalata di Gamberi 229
Rakor, avokado, &gg & dillmayo



PIZZA

Marinara 145
Tomatsas, basilika, vitlok & oregano

Margherita 155
Tomatsas, fior di latte, basilika & parmesan

Margherita con Bufala 169
Tomatsés, buffelmozzarella, basilika & parmesan

Napoletana 175
Tomatsés, sardeller, kapris, oliver, oregano & basilika

Vegan 195
Tomatsés, ruccola, avokado, lime, marconamandlar,
cocktalltomater, olivolja & havssalt

Calabrese 205
Tomatsas, fior di latte, stark salami, rodiok, basilika & parmesan

Bianca con Funghi 209
Buffelmozzarella, gorgonzola, p&ron, svamp, basilika,
marconamandlar & parmesan

'Nduja 209
Tomatsés, fior di latte,'Nduja (stark salami-kram), rodiok,
stracciatella, basilika & parmesan

Bianca Capricciosa 215
Créeme Fraiche, fior dilatte, kokt skinka, svamp, oliver,
basilika & parmesan

Gamberetti 225
Tomatsaés, fior di latte, rékor, vitlok, persilja & lime

Bianca Tartufo 229
Mascarpone blandad med tryffelkrédm, fior dilatte, tryffelsalami,
kronéartskocka, basilika & parmesan

Fichi Parma 239
Gul tomatsas, fior dilatte, lufttorkad skinka, fikon, basilika
& parmesan

Glutenfribotten +39

Extra topping +29

En tugga kanslor av Neapel

Vibakar pizzor pé traditionellt napolitanskt vis.

Med Tipo O0-mjdl, fior di latte och s6ta San Marzano-tomater
odlade vid foten av Vesuvius. Degen kalljdser i 72 timmar innan
pizzan bakas och graddas i den uppvarmda ugnen, 450 grader i
90 sekunder. Napolitansk pizza ar en karleksférklaring till
traditionen. Enkelt och avskalat, utan genvagnar.

PASTA

Pappardelle Con Salsiccia
Bandpasta, salsiccia, vitlok, chili, cocktailtomater, vitt vin,
persilja & parmesan

Sedanini con Pesto
Rorpasta, pesto, kyckling, gradde, cocktailtomater, parmesan,
chili & vitlok

Tortellini Boscaiolo

Pastakuddar fyllda med ricotta och spenat, serveras med
parmesan och cocktailtomater i karljohansvampsas
Spaghetti Napoletana

Bandpasta, San-Marzano tomater, chili, vitlok, buffelmozzarella,
parmesan & basilika

Linguine ai Scampi

Bandpasta, scampi, skaldjursfond, vitt vin, chili, vitlok, lime

& persilja

Extra topping

DOLCI

3 Formaggi
Ostbricka med tillbehér

Chokladtryffel
Egengjord

Sorbetto al Limoncello
En kula citronsorbet, serveras med 3 cllimoncello vid sidan

T.E.G
Chokladtryffel, enkel espresso, 3 cl Grappa

Nutella-Pizza
Pizza med Nutella, sésongens bar & florsocker

Pannacotta

Tiramisu
Egengjord

Gelato
ltaliensk glass tillverkad av Olgas Crépes & Gelato
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Allergisk? Prata med var personal



